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BEDANKT VOOR UW INTERESSE IN ARABIA CATERING
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LET S CELEBRATE!

De avond staat in het teken van feest!
U geniet van elkaar, vrienden en familie en wij zorgen voor de rest.

ENTREE

Nadat wij uw gasten op traditionele wijze met melk en dadels
verwelkomd hebben, kan het feest beginnen. Onze gastvrouwen en
qastheren creéren de beleving die u in gedachten heeft.

HET BESTE UIT MAROKKO

Traditioneel of iets anders. In beide blinkt Arabia Catering uit.
Wilt u uw gasten trakteren op iets bijzonders2 Stel een drie gangen
menu samen uit de volgende gerechten en het dinner wordt
gegarandeerd een succes. Zijn er nog gasten met wie wij rekening
moeten houden i.v.m. allergién2 Laat het dan tijdig aan ons weten.
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ARABIA
CLASSIC

HET BESTE UIT MAROKKO

WI1]) TOVEREN UW ZAAL OM MET ONDER ANDERE:

¢ Bijzondere ontvangst tafel
o Keuze uit verschillende tafeldecoraties en servies
o Keuze uit meerdere middenstukken
© Ruime keuze aan stoelhoezen en strikken
& Bijzondere taarttafel

NAAST ONZE BREDE GLIMLACH
ONTVANGEN WI] UW GASTEN MET:

e Uitgebreid koffie arrangement met:
Caffé macchiato, espresso, koffie verkeerd, cortado
¢ Frisdrank assortiment:
appel/peer, cranberry, druiven/frambozen,
vlierbessen sappen op tafel
¢ Marokkaanse thee
¢ Melk en gevulde Madjoel dadels

@ Chocolat praliné petit vours

@ Assortiment Amandelkoekjes op tafel
¢ 2 hartige hapjes naar keuze

]




ARABIA
CLASSIC

MET LIEFDE BEREID IN ONZE KEUKEN

KEUZE UIT VOORGERECHTEN O.A:

o Rijkgevulde Bestilla vis (2,5kg)
@ Rijkgevulde Salade met vis
© Rijkgevulde kippen en citroenen

KEUZE UIT HOOFDGERECHTEN O.A:

© Lamsschouder (5kg) bereid in eigen steenoven met diverse garnering
© Geroosterde kippen met olijven en gekonfijte citroenen
& Zeebaars uit de oven metl rijke tomatensaus en gamba's
© kalfstajine met abrikoos, amandelen en pruimen
¢ Rijkgevulde Paella de Marisco
o Traditionele Seffa met kip en gemalen amandelen

KEUZE DESSERT

© Exotische fruitschaal met ambachtelijke ijstaart
¢ Grand dessert met diverse ijstaartjes en exotische fruitmelange
@ Mono dessert individueel uitgeserveerd

Kosten bij minimaal 200 gasten:
Prijs per persoon €49
Betalingscondities: aanbetaling van 30% bij reservering, het resterende bedrag 7 dagen vooraf.
Toeslag Belgié/Duitsland of tussen de 150-200 persoon €3 p.p.
Onder de 150 personen is op aanvraag
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ARABIA
CuUsTOM

HET BESTE UIT MAROKKO

WI1] TOVEREN UW ZAAL OM MET ONDER ANDERE:

¢ Bijzondere ontvangst tafel
© Keuze uit meerdere tafel decoraties en servies
¢ Keuze uit meerdere middenstukken
& Bijzondere taarttafel
¢ Bijzondere stoel
& Speciale familietafel

NAAST ONZE BREDE GLIMLACH
ONTVANGEN WI] UW GASTEN MET:

¢ Uitgebreid koffie arrangement met:
Caffé macchiato, espresso, koffie verkeerd, cortado
¢ Frisdrank assortiment:
appel/peer, cranberry, druiven/frambozen,
vlierbessen sappen op lafel
@ Marokkaanse thee
¢ Melk en gevulde Madjoel dadels
@ Chocolat praliné petit vours

& Assortiment Amandelkoekjes op tafel
¢ 2 hartige hapjes naar keuze
e Harrira of Vissoep naar keuze
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ARABIA
CusToOM

KEUZE UIT VOORGERECHTEN O.A:

@ Rijkgevulde Bestilla vis (2,5kg)
¢ Rijke mix salade met vis en groetensalade
¢ Zeebaars uil de oven met rijke tomaten saus en gamba's

KEUZE UIT HOOFDGERECHTEN O.A:

& Mix grill bereid op houtskool
@ Buffet aan tafel met 4 gerechten naar keuze
@ Royal visschaal met o.a. dorado, zalm, kabeljauw,
sint-jakobsschelpen, kreeft, langoustines

KEUZE DESSERT

© Exotische fruitschaal met ambachtelijke ijstaart
© Grand dessert met diverse ijstaartjes en exotische [ruitmelange
© Chocolate explosion dessert (meerprijs 2 euro p.p.)

AFTER DINNER

@ Smoothies

Kosten bij minimaal 200 gasten:
Prijs per persoon €55
Betalingscondities: aanbetaling van 30% bij reservering, het resterende bedrag 7 dagen vooraf.
Toeslag Belgié/Duitsland of tussen de 150-200 persoon €3 p.p.
Onder de 150 personen is op aanvraag
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ARABIA
CREATE

HET BESTE UIT MAROKKO

WI] TOVEREN UW ZAAL OM MET ONDER ANDERE:

¢ bijzondere ontvangsttafel met bloemenstyling door ‘Gaillet events
o Keuze uit meerdere tafel decoraties en servies
© Keuze uit bijzondere stoelen
¢ Keuze uit meerdere middenstukken en bloemen
¢ Bijzondere taarttafel
o Speciale familietafel met bloemen en eigen gastvrouw

NAAST ONZE BREDE GLIMLACH
ONTVANGEN WI] UW GASTEN MET:

¢ Uitgebreid koffie arrangement met:
Caffé macchiato, espresso, koffie verkeerd, cortado
@ Frisdrank assortiment:
appel/peer, cranberry, druiven/frambozen, vlierbessen sappen op tafel
¢ Marokkaanse thee
@ Chocolat praliné petit vours
¢ Melk en gevulde dadels in Chocolade
@ Assortiment Amandelkoekjes op tafel
& 2 hartige hapjes naar keuze
@ Harira en vissoep keuze aan tafel
o Huisgemaakte tapenades geserveerd met rustiek brood
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ARABIA
CREATE

KEUZE UIT VOORGERECHTEN O.A:

@ Luxe Vleesrollade met div. groenten
& Bestilla Vis
¢ Salade extravaganza met Kreeft, rijk aan vissoorten en bijzondere salades in meerdere verdiepingen

KEUZE UIT HOOFDGERECHTEN O.A:

& Mix grill plateau bereid op houtskool
@ Buffet aan tafel met 4 gerechten naar keuze
o Royal visschaal met dorades, zalm, kabeljauw, inktvisringen,
sint-jakobsschelpen en rivierkreeftjes

KEUZE DESSERT

@ Chocolate Explosion
¢ Caramel cage
@ Exotische fruitschaal met ambachtelijke ijstaart en exotische fruitmelange
© Granddessert met div ijstaartjes en exotlisch [ruitmelange

AFTER DINNER AFSCHEID
& Smoothies & Een flesje mineraal water
© Diverse bonbons op rafe| voor de gasten om
© Bruidstaart mee fe nemen

Kosten bij minimaal 200 gasten:
Prijs per persoon €65
Betalingscondities: aanbetaling van 30% bij reservering, het resterende bedrag 7 dagen vooraf.
Toeslag Belgié/Duitsland of tussen de 150-200 persoon €3 p.p.
Onder de 150 personen is op aanvraag
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ARABIA
ALLURE

HET BESTE UIT MAROKKO

WI] TOVEREN UW ZAAL OM MET ONDER ANDERE:

% e - . T
BllZondere .'-E'-'.-_;;"-{.:t:-.'TGIEI

Geheel op maal verzorgde bloemenstyling door ‘Gaillet events’
Keuze uit meerdere talel decoraties en servies
Keuze uit bijzondere stoelen
Keuze uit meerdere middenstukken en bloemen
* Bijzondere taarttafel

Speciale familietafel met bloemen en eigen gastvrouw

NAAST ONZE BREDE GLIMLACH
ONTVANGEN WI] UW GASTEN MET:

Uitgebreid koffie arrangement met:
Caffé macchiato, espresso, koffie verkeerd, cortado
Frisdrank assortiment:
appel/peer, cranberry, druiven/frambozen, vlierbessen sappen op tafe
@ Marokkaanse thee
¢ Chocolat praliné petit vours
ﬁﬂemiﬂegﬁvﬁTf'-w;nﬁ T:Ch0£0ﬁde
Assortiment Amandelkoekjes op tafe]
?, hamﬁqw;:-;;=suwn'keuze
Harira en vissoep keuze aan tafel

Huisgemaakte tapenades geserveerd met rustiek brood




ONTVANGST

o

o
o

o0 W

o

Ontvangst met shrimp ice-
cream en cocktails

Melk en chocolade dadels
Muntthee met ambachtelijke
bereide koekjes

SOORTEN TAPENADES

Zalouk aubergine
Gemarineerde olijven
Spinazie met gekonfijte citroen

HARTIGE HAPJES

Crab cakes
Pompoen creme

ARABIA
ALLURE

SALADE TWISTER

Salade van Hollandse garnalen en avocado
Waldorf salade met cashew en walnoten

Aziatische kip en sesam salade
44
Harira of Vissoep naar keuze
.

Royale visschaal met zeebaars en halve kreeft
per persoon uitgeserveerd

o

Merouzia van gekarameliseerde kalfshaas gegarneerd
met gepocheerde peren en uiencompote

o

Chocolate explosion dessert of dessert twister
per persoon

AFTER DINNER

¢ Smoothies @ Assortiment bonbons op tafel @ Bruidstaart

AFSCHEID

& Een ﬂesie mineraal water voor de gasten om mee e nemen

Kosten bij minimaal 200 gasten: prijs per persoon €79
Betalingscondities: aanbetaling van 30% bij reservering, het resterende bedrag 7 dagen vooraf.
Toeslag Belgié/Duitsland of tussen de 150-200 persoon €3 p.p.

Onder de 150 personen is op aanvraag
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ARABIA
A LA CARTE

HET BESTE UIT MAROKKO

WI] TOVEREN UW ZAAL OM MET ONDER ANDERE:

¢ Bijzondere ontvangsttafel
o Geheel op maat verzorgde bloemenstyling door ‘Gaillet events
@ Keuze uit meerdere tafel decoraties en servies
@ Keuze uit bijzondere stoelen
@ Keuze uit meerdere middenstukken en bloemen
@ Bijzondere taarttafel
o Speciale familietafel met bloemen en eigen gastvrouw

NAAST ONZE BREDE GLIMLACH
ONTVANGEN WI] UW GASTEN MET:

¢ Uitgebreid koffie arrangement met:
Caffé macchiato, espresso, koffie verkeerd, cortado

© Frisdrank assortiment:
appel/peer, cranberry, druiven/frambozen, vlierbessen sappen op tafel
& Marokkaanse thee
@ Chocolat praliné petit vours
& Melk en gevulde dadels in Chocolade
@ Assortiment Amandelkoekjes op tafel
© 2 hartige hapjes naar keuze
@ Harira en vissoep keuze aan tafel
¢ Huisgemaakte tapenades geserveerd met rustiek brood
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ARABIA
A LA CARTE

APPETIZERS
Tempura bal van kreef
Gerookte zalm Macaron

A TABLE
Luxe petit vours van meester patissier
Strawberry Daquirri bowl cocktail
rapenade van appel/tonijn, hummus, en o[iiven rapenade mel rustiek brood

VOORGERECHT
Susni plateau
Een samenstelling van 8 sushi soorten

TUSSENGERECHT
Trio salade
Avocado met Hollandse garnalen en mango
Gegrilde kipsalade me! sesam dressing
Waldorf salade

]
Visscep of pompoen creme

[USSENGERECHT 2
St jacobsschelp geserveerd op een bedje van gewokte vermicelli

HOOFDGERECHT 1

Gegratineerde halve kreeft op een bedje van Saffraan Risolto
Pastilla van kreeft Besciamella

HOOFDGERECHT 2:

S | . I i
Merouzia van Gekarameliseerde kalfshaas gegarneerd met gepocheerde peer
# i
Liévre de veau geserveerd met truffel aardappel.

DESSERT:
Chocolate Mouse Valrhona

Crumble van stoofpeer geserveerd met Vanille bourbon ijs
Triffle van rode vruchten geserveerd met een frambozen crunch

Kosten bij minimaal 200 gasten: prijs per persoon €105

Mel de Arabia a la Carte experience worden uw gasten extra in de watten gelegd. Zo kunnen zij de hele avond
2lk gerechtje van het menu bestellen en kunnen zij de hele avond van onze heerlijke gerechtjes kunnen genieten.
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Pleimuiden 19A | 1046 AG | Amsterdam
T.020- 262 04 93 | www.arabiacatering.nl



